Codigo FT.PT.06

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

- P Version 3.0
agricovial
Rico y sano Fecha 11-11-2024

HUEVO DURO DESCASCARADO

Paginas 1de3

1. ANTECEDENTES GENERALES

1.1. Descripcion del producto

En el huevo de gallina tanto la clara como la yema
contienen proteinas, pero mientras que en la clara
se encuentran en una solucién acuosa, en la yema
van unidas a sustancias lipoides. La proteina del
huevo entero tiene un valor biolégico muy alto (94
en una escala de 100), ya que es rica en aminoaci-
dos esenciales. El huevo es también una fuente
importante de minerales, cabe destacar el elevado
aporte de selenio, potasio y fosforo, yodo y zinc; se
encuentran cantidades abundantes de vitaminas y
ademas, es una importante fuente de cobre, man-
ganeso y fldor es por ello que se presenta como un
alimento rico y de importantes cualidades para una
dieta sana % nutritiva.
Los huevos duros son obtenidos de huevos de pri-
mera calidad, sometidos a cocciéon en un bafio de S
agua termorregulador, descascarados mecanica-
mente y envasados en bolsas de polietileno con
liquido preservante. Todo el proceso es realizado
bajo rigurosas normas higiénicas sanitarias.

1.2. Uso Previsto.

El producto es apto para cualquier aplicacion en materia alimenticia, como por ejemplo co-
midas, platos precocinados, insumo para cecinas, etc. Con su uso se evita todo el desperdi-
cio que la manipulacion del huevo fresco le ocasiona y se adquiere un aprovechamiento del
100%. Apto para consumo de todo tipo de personas excepto personas alérgicas al huevo.
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2. ROTULACION

HUEVO DURO DESCASCARADO

Elaborado, envasado y distribuido por Agricovial S.A. INFORMACION NUTRICIONAL
El Romeral, Parcela n® 11 San Bernardo, Porcién: 51g (1 huevo sin cascara).
Santiago- Chile. Porciones por envase: Segun formato de venta.
Fono: 225786900 100 1 porcion
Res. SESMA 016248 del 29-11-94. Regién Metropoli- 9 P
tana. Energia (Kcal) 149 76
Ingredientes: Huevo (PRODUCTO ALERGENO), Proteinas (g) 12,0 6,1
agua, acido citrico, benzoato de sodio, sorbato de Grasa Total (g) 9,80 5,0
EOttaS'O y sal. Grasa Saturada (g) 3,70 1,89
ote: )
Fecha de vencimiento: Grasa mc|)-|t10|nsatu;ada (9) 3,04 1,55
Contenido Neto: 6, 30 120 o 250 unidades Grasa poliinsaturada (g) 1,97 1,0
Peso drenado: Acidos grasos trans (g). 0,1 0,1
Instrucciones de almacenamiento: Mantener Colesterol (mg) 370 189
refrigerado entre 0 y 5°C. Una vez abierto consumir | Hidratos de Carbono dis- 58 143
dentro de_ 48 horas. _ ponibles (g) ! !
ﬁ?iﬁg;:ccmnes de uso: verter unidades antes de Azticares Totales (g) 0,48 0,24
Producto Chileno. Sodio (mg) 150 77

> Debido al proceso, este producto puede presentar restos de cascaras y membrana
entre un 0.5y 1% (de 1 o 3 unidades por envase) dependiendo del formato.
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3. REQUISITOS DE CALIDAD: SENSORIAL - FISICO - QUIMICO

Caracteristicas sensoriales Caracteristicas fisico-quimicas
Color Clara blanca, yema amarilla Solidos Solubles N/A
Aroma Caracteristico y natural a huevo pH 7-8
Apariencia Sdlido densidad N/A
Textura suave Temperatura 0-50C

4. REQUISITOS DE CALIDAD: MICROBIOLOGIA

Valor referencia segiin

Valor in DS.977/96 Art. N°

Analisis (n:5) Unidad 173; item 12.1
formado

m M
Salmonella sp. (en 50g) (c:0) Presencia/ausencia Ausencia 0 -

. e 5x104

Recuento aerobios mesdéfilos (c:2) UFC/g Menor a 104 | 10% ufc/g ufc/g

5. CONTAMINANTES Y RESIDUOS

Metales Pesados Articulo 160 Ver referencia
Residuos de Pesticidas Articulo 162 Ver referencia
Otros contaminantes Articulo 170 Dioxinas y PCBs 3,0 pg(EQT/OMS/g de grasa)

Valores de Referencia: Decreto Supremo 977/96

Ausencia de materia extrafia ajena al producto (madera, papel, vidrios u otros)

6. VIDA UTIL
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20 dias de vida util

Manteniendo en todo momento la cadena de frio de 0-5°C y evitando las manipulaciones que
pueden contaminar el producto y facilitar su deterioro

7

7. MANIPULACION INAPROPIADA Y NO INTENCIONADA

Se considera manipulacion inapropiada:
- Mantener el producto sobre los 5°C.
- Mantener el producto expuesto al medio ambiente, sin su envase primario o tapa.
- Usar el producto después de 48 horas de su apertura.

- Usar el producto después de la fecha de vencimiento

Ve

8. COMERCIALIZACION

Formato Envase primario Envase secundario
6u Bolsa de polietileno Bandeja plastica
30u Bolsa de polietileno Bandeja plastica
120 u Bolsa de polietileno Caja de cartoén

250 u Bolsa de Polietileno Balté(;jzoéiepré)apritlggo °

9. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y DISTRIBUCION

Mantener refrigerado entre 0-5°C. Se distribuye hasta un 30% de vida util concebida, per-
maneciendo en ambiente cerrado y refrigerado.

10. FUNCIONALIDAD ENVASE

Envase no cumple funcién adicional, solo proteccion del medio.

11. BIBLIOGRAFIiA
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1. Asociacion de productores de huevos. ASOHUEVO. Santiago, Chile.

12. REVISION DE LAS ESPECIFICACIONES

1993.pp.271.
3. Manual de Aplicacién del Sistema APPCC en Centros de Clasificacion de Huevos e Indus-
trias de Ovoproductos. Cabellos P., Lizcano L, Garcia M. Espafia, 2006.

4. Reglamento Sanitario de los Alimentos de Chile, Ministerio de Salud, Republica de Chile.

Seran revisadas una vez al afio para garantizar el cumplimiento de los requisitos legales, de
seguridad alimentaria y del cliente, y cada vez que hayan cambios en la legislacion o cam-
bios relacionados con nuevos requisitos por parte de clientes o nuevos requisitos a cumplir

por los proveedores.

13. MODIFICACION DE DOCUMENTOS
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Fecha

Version/Revision

Descripcion de cambios

Junio 2016

1.0

Version inicial

Noviembre 2017

2.0

Incorporacién cuadro modificacién de
documentos.

Actualizacién punto N° 8

Se agregan condiciones de distribucidn.
Cambio de logo.

Se incorpora porcentaje de cascara por

envase.

Marzo 2018

2.1

Punto 9 se incluye descripcion: hasta un

30% de vida Uutil concebida.

Agosto 2018

2.2

Se modifica gramaje de muestra sal-

monella de 50 a 25g.

Enero 2021

2.3

Se cambia frase en punto 1.2 Aplicacion
de uso del producto, por Uso Previsto.
Se incorporar punto; Revision de las

especificaciones

Julio 2021

2.4

Se modifica envase secundario de hue-

vo duro 250 unidades.

Abril 2022

2.5

Se modifica informacion nutricional.

Se modifica informacion nutricional.

Abril 2023

2.6

Revision de las especificaciones

Noviembre 2023

2.7

Se incluye caja de cartéon como material

de envase secundario.

Enero 2024

2.8

Se incorpora en punto 2.0 Rotulacién
presencia de membrana propia del hue-

VO.

Abril 2024

2.9

Se incorpora punto 10 funcionalidad de

envase.

Noviembre 2024

3.0

Se incorpora item de materias extrafias

en el punto 5 contaminante y residuos.
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